
Pizze (1, 2) 
 

Jimi Hendrix pomodoro, mozzarella                €.    8,50 

Boscaiola pomodoro, mozzarella, funghi, salsiccia                   €.  10,50 

ORTOLANA mozzarella, pomodorini, patate, zucchine, melanzane, porro fritto                €.  12 

Napoli pomodoro, mozzarella, alici ( 12)                   €.  10 

Sora Lella mozzarella, cacio & pepe, carciofi alla romana                  €.  13 

Anna Magnani mozzarella, guanciale, carciofi alla romana, pecorino romano                €.  13 

Altrimenti ci arrabbiamo pomodoro, mozzarella, guanciale, scaglie di parmigiano              €.  12 

La Stracotta mozzarella, stracotto di manzo, scaglie di parmigiano                          €.  16 

Zuccona mozzarella, zucca, salsiccia, gorgonzola                              €.  13 

PelE’ pomodoro, mozzarella, bufala. d.o.p.                      €.  12 

La Siciliana mozzarella, caponata alla siciliana in agrodolce                  €.  12 

CAPRiCCIOSA mozzarella, pomodoro, carciofini, olive, prosciutto crudo, funghi             €.  12,50 

Bob Marley mozzarella, cicoria ripassata, salsiccia, pecorino d.o.p.                              €.  13 

L’affumicata mozzarella, zucchine, speck a.q. , crema di melanzane affumicate, mandorle    €.  12,50 

La Nostra Parmigiana pomodoro, mozzarella, melanzane, bufala d.o.p., parmigiano             €.  12,50 

Fuori di Zucca mozzarella, fiori di zucca, alici, bufala d.o.p. (12)                  €.  12 

Diavolo & Acquasanta pomodoro, mozzarella, ‘nduja di Spilinga                           €.  10,50 

Pino Daniele pomodori saltati, burrata, datterino giallo e basilico fresco                    €.  13 
 

CALZONI (1, 2) 
 

Calzone col cotto pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto a.q.        €.  14 

Calzone Vegetariano pomodoro, mozzarella, funghi          €.  13 

Calzone GUSTOSO scarola ripassata, alici, uva passa e ricotta (12)        €.  15 
 

*su richiesta con un costo aggiuntivo di 2€ 

I nostri due impasti  di farina bianca e farina multicereali*(con segale, girasole, avena, orzo, lino e sesamo)  
nascono da uno studio accurato ed una lunga maturazione che varia fra le 48 e le 72 ore,  

per garantire un’eccezionale digeribilità, gusto e sapore 
 

La scelta della stesura può essere “A MANO”, con cornicione gonfio tipo pinza romana,  
oppure al “MATTARELLO” tonda e bassa 

 

Ogni MARTEDI’, MERCOLEDI’ e GIOVEDI’ è disponibile anche l’impasto a 
MATURAZIONE 72 ORE*  “tipo napoletano”, bassa al centro con cornicione 

pronunciato, alveolato e croccante 


